
Il gustoso appuntamento 
con l’enogastronomia valdostana 

combinata alla calorosa 
accoglienza cogneintse.

DA VENERDÌ 3 
A DOMENICA 5 GIUGNO 

2022

IL GRANDE RITORNO DI

VENERDI 3 GIUGNO

TOUR ENOGASTRONOMICO 
TRA COGNE E CRETAZ 
dalle ore 17 alle ore 22

CANTINE GOURMET BIMBI
dalle ore 17 alle ore 21.30

SERATA MUSICALE
dalle ore 22 alle ore 24

INFORMAZIONI UTILI SUL TOUR DEGUSTATIVO

Tour degustativo tra le etichette valdostane (piccoli  
produttori e cooperative) in abbinamento alle eccellenze  
della ristorazione locale.

Dalle 19, un assaggio di produzione dolciaria a tema  
“Buon compleanno, Parco!” per il centenario del Parco  
Nazionale Gran Paradiso.

Animazione per bambini fino a 13 anni, a pagamento  
e su prenotazione sino a esaurimento dei posti disponibili  
(18 € a bambino, inclusi trancio di pizza più bibita).

Musica live a cura di Carisma Band in piazza E. Chanoux.

Costo: 35 € (disponibili, in ogni punto tappa, bevande analcoliche, 
succo di mela ecc. per minori e astemi).

Trasporto: Trenino Wine Express “Io Guido Tu Bevi” (incluso).

Cerchi un'immersione 
nei sapori? 
 
Per non rinunciare 
a nulla, scegli il Pacchetto 
Gourmet e abbina il tour 
del venerdì sera alla visita 
alle aziende agricole 
del sabato!

SPECIALE 
PACCHETTO 
GOURMET

SABATO 4 GIUGNO

CANTINE AGRICOLES 
ATTRAVERSO 
I VILLAGGI DI COGNE
dalle ore 10.30 alle ore 16

INFORMAZIONI UTILI SUL TOUR DEGUSTATIVO

Tour con accompagnamento guidato, a piedi o in bicicletta,  
tra le aziende agricole del territorio. Visita all’azienda  
e degustazione dei piatti a base dei prodotti caseari,  
in abbinamento alle birre valdostane.

Costo: 30 €, oppure 15 € se acquistato contestualmente al tour 
del venerdì (disponibili, in ogni punto tappa, bevande analcoliche, 
succo di mela ecc. per minori e astemi).

Trasporto: Accompagnamento con guide escursionistiche e 
accompagnatori MTB incluso. Noleggio di E-MTB escluso (30 €).

DOMENICA 5 GIUGNO

ORTI STELLATI, 
BIODIVERSITÀ IN CUCINA 
E MARCHÉ AUX VINS 
dalle ore 10.30 alle ore 13

INFORMAZIONI UTILI SULL’EVENTO

Presso Maison Gérard Dayné a Cogne, ricette di piatti creativi 
e gustosi con i prodotti di stagione, le erbe spontanee, i profumi 
del sottobosco, nonché i prodotti affinati in miniera. Al termine, 
mercatino conclusivo dei prodotti protagonisti dell’undicesima 
edizione di Cantine Gourmet.

Costo: 5 € oppure GRATUITO se acquistato contestualmente  
al tour del venerdì o del sabato. Il mercatino del vino sarà  
a libero accesso.

Scopri di più!
Inquadra il qr code
oppure visita il sito
www.cogneturismo.it

CANTINE GOURMET  
A COGNE

Comune 
di Cogne



CRETAZ

GIMILLAN

LILLAZ
COGNE

EPINEL

VALNONTEY

LOCALE PRODUTTORI

Chateau Royal
Piantagrossa 

Maison Agricole D&D

Hostellerie de l’Atelier
Les Cretes  

Betemps Matthieu

La Cave de Cogne
Rosset Terroir 

Tanteun e Marietta

La Maison du Gout
Anselmet 

Crotta di Prado

Les Pertzes
Pavese Ermes 

Feudo di San Maurizio

Lou Bequet
Grosjean 
Noussan

Lou Ressignon
Lo Triolet 
Ottin Elio

Lou Tsaven La Plantze

Maison Pierrot
Institut Agricole Régional 

Curtaz Diego

Notre Maison
Cave Gargantua 
Pellissier André

Trattoria Sonveulla
Le Clocher 

Cave Mont Blanc

Il Paradiso dei Golosi 
dalle ore 19.00

Bisson Fabrizio

LOCALE CONTATTI

Belvedere 0165 75 18 12

Brasserie Les Pertzes 0165 74 92 27

Hostellerie de l’atelier 0165 74 327

La Barme 0165 74 91 77

La Cave de Cogne 0165 74 498

Lou Bequet 0165 74 651

Lou Ressignon 0165 74 034

Lou Tchappé 0165 74 379

Miramonti 0165 74 030

Notre Maison 0165 74 104

Trattoria Sonveulla 0165 19 11 005

VENERDI 3 GIUGNO

TOUR ENOGASTRONOMICO 
TRA COGNE E CRETAZ 
dalle ore 17 alle ore 22

SABATO 4 GIUGNO

CANTINE AGRICOLES 
ATTRAVERSO 
I VILLAGGI DI COGNE
dalle ore 10.30 alle ore 16

In abbinamento alle birre valdostane di:  
B63, Birrificio Aosta e Birrificio Courmayeur

Appuntamento presso Maison Gérard Dayné

DOMENICA 5 GIUGNO

ORTI STELLATI, 
BIODIVERSITÀ IN CUCINA 
E MARCHÉ AUX VINS 
dalle ore 10.30 alle ore 13

AZIENDE AGRICOLE PIATTI

La Ferme du Grand Paradis 
Valnontey

Carpaccio di messata con 
scaglie di Duché  

e balsamico

Gratton Liliano 
Lillaz

Patata in camicia  
con ricotta fresca

Garin Massimiliano 
Gimillan

Polenta concia  
con salsiccia valdostana

Plan de la Tour 
Epinel

Pane nero, lardo e miele  
e cotechino con puré  

di patate e porri

Nelle giornate di sabato 4 e domenica 5 giugno, a pranzo e cena, 
vieni a gustare i MENU TEMATICI dei ristoranti di Cogne ideati  
per l’occasione. Tante sfiziose proposte e specialità tipiche 
abbinate a etichette valdostane ... avrai l’imbarazzo della scelta!

Menù completo, con due calici di vino in abbinamento: € 35 
È gradita la prenotazione.

Dove posso acquistare 
e/o ritirare i calici? 
 
I calici sono disponibili presso  
gli uffici del Consorzio Operatori 
Turistici in Piazza a Cogne


